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ПОЛОЖЕНИЕ
об организации пптания воспитанников дошкольных групп муницишального

бюдясетного общеобразовательного учреrlцения <<Бутовская средняя
общеобразовательная школа ЯковлевскOго городского округа>

1.0бщие положения
1.1. НастоЯщее пOлоЖеfiие устаЕавJIЕвает порядок оргаЕизации питаЕиrI детей, с целью
создапиrI 0IттЕмепъных условий для укреппения здоровья, обеспечения безопасЕости
питаниЯ детей и соблюденшI услоВlй приобретеЕи' и хр&неншI продуктов в дошкоJьньIх
группаХ l\{уrrиципttльного бюджетного общеобржовательноrо учрежденшI <Gуrовская

!РедЕяЯ общеобраЗOвательнt|^rI школП ЯковлевскогО городског0 округе}} (далее
Учреждение)
1.2. Положение ра3работано в соответствии с Заковом кОб образоваlIии в Российской
ФедерациИ>, СанГfuН , УставоМ муниципtlпьного бюджетного общеобразовательного
учрежден}IlI <Glп,овскм средняя обIцеобразов&телън.ш школз Яковлевского горOдского
округа}}.

2.Idели Е.падflчи по оргпнпзацип питания в УЧРеlКДеIIИЕ
2.1.щелями настOящего положения явJиются йеспечение гараrrтлй прав детей раннего и
дашкольного во3раста на Еол)ление rrитаЕиJI в Учреждении, сохранение здOровья
обучающнхся;
2.2.основНыьпа задаЧами оргаНизации питания обучающихся в Учрешдении являются;_ созданliе условий, направлеЕньD( н& обеспечеrmе обучающiлtся рац{оIа}льным и
сба.rинсировеЕным питанием;
- гараЕтиРOвание качýства и безопасНосtи rпататмя, пиIцевьD( продуктов, испOльзуемьIх в
приготовлении блюд;
- пропаганде принципов здорового и поJIIIсценЕого IIитания.

3.0сновные напраЕления работы по оргаЕшзаццп пI.Iтанпя в Учреэlсдепии
3.1.Изучение нOрмативЕо-правовой баsы п0 воцросам организации питания в
Учреждеrпаи;
3.2,ОрганизациJ{ Еитаrш$I детей раннего возраета;
З.3.организация питаЕиrI детей дошколь}tого возраста;
3.4.Обучентае и инстрfктаж воспитателей, младших воспитателей; ъ *
3.5. КонтроJIь и анаJIиз условиЙ 0рганизации fiитаЁиrI детей раннего и дошкольного
возраста, детей*аллергиков в Учреждении;
3-6.Разраб0тка мероприятий по вопросам организiлции сбалансирOванного, полезЕого
Еитания в Учреждении;
3.7. СотрУдlпачествО с оОО <<Комбинат сOциаJьнOго питаЕIIII}} п0 вопросам организаци}I
питанЕrt.

4. Трбования к оргsнЕзациш пптпншя обучающихся в Учрежленшп



4"1. Орrани3€lц{я питflнItя вФздагается нfl администреIшю Учреяс,целrия. Распрелеrёние
обяsанностей по орrеЕизации пит8ниrI между работниками пищеблокао пед&гогами,
младЕими васпитатеJrrrми ФцрФделен0 дФлжЕоýтными инструIщиrIми,
4.2. ýир*Ктор, з&меýтителЬ директOра несуТ отвgтстЕýннФсть за ýрганш}аци}о m.lтаниr',
0суIце9твп,IIат кситрФль ва рпботой gотрудшкков.
П*ар*метры оргапи3пции питаIIиff которыý шlлходятся в компетеЕции ооо
<<Комбинат соцIIilIьЕOго пЕтпнияD
43, Гфи ч}ансп*ртfiровке пищевых продуктоЁ необходимо еаблюдать уелOвия,обеспечивающие их coxpalrr{oýTb, цредOхрЕI}UIк}щие Фт загряgfiенtr{rl, с учетФм саfiитерЕс-
эпидемиологиц{еских требоваяий к их перевозке.
4,4" ПриёМ пIщеЕьDr ЦРодукrов и прФдOЕолъýтвФ}IнOг0 сырья в Уцехсдешли
оеуществляетея при налиции тсваросýпрФвýдитедьщж дскуА,{ентов, подтвершдаюпих их
кlчеfrтвФ и бсзопаснsсть (ведомость нп дýставку црФдуктав ЕитflIIиrIr Ъчет-фактура,
удсстсвереýие к&честв{}, при необход.lмOети * ветеринерное евидетельство). ПрЬдЙЙ
пOýтупftст в таре прФиýвФдитсlш (поставщика). ýокумеrrг&ц}filп удФýтоверяющая качествý
и безопаСностЬ прýдукцЕИ, маркирФвФчные ярлыки (или их'копии)l сохраня}Oтся дФФкФвtl8Еия рýализецю{ прýдукцкк. Входной кФнтрOль пФступеющlоr орпдуоЬв (брпкервж
еырьDt ПРOд},IýOВ} осуцеотвляет ответствеЕное лицо. Результаты контроля
регистрируIатся в.9пецЕалънФм жypHaJIe, Не дOпускflются к приему пищевые ЦРод}кты с
привнакаМи недоброк&чественЕостщ & т&кже прOд}.кты без сопровuди"*л**о дФкрtёЕтов,
IIадтвержД*lющиХ юt качgсТво п безопflý}lость, Её име}Фшц.lе маркировки, в ýдylae если
тч,1** такой маркировки предусмФтрено вакýнодательетвOм Роесийекой Федерации.
4,ý, fuщеЕые продукты храЕят в ýOOтвýтствии с уýло*иfiми их храfiЁнЕя и срФкеми
годноет],l, уотанФвленными предприятием-изгOтýЕителем в соOтветствии с норIl,{sтивна=
техЕкt{ескOй документftциеfr, Складские пOмещения для хрtцения продукто" пЪпруду*"
приборамИ дпЯ ивм€рýЕия температ}ры вовдFЕ}! }сФлФдЕльЕФе оСорудовЙе
кФllтрФfi ьЕыми тфрмФметрами.
4,6. Устройетво, обоgудовакие и ссдерхfftние пищеблока Учреждения должно
900тtsетýтвовЕlть еанитарным правилам к орга[Iизациям обществсrfirýга питания.
4.7. Всё тýхнологическое и хqладильное оборудование доJI]кЕо быть в рабочем 0оотФянии.
4.8. ТехполагкrIýскOе оборуаование! инвентарь, ПССУДа, тара даJDкIIы Ёur"ь 
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МеТеРИаЛОВ, РаЗРýШеНЕЬЖ ДЛЯ КОНТflКТбI е П}fiIIеВЫМи прод1жтами. Весь кухонньтй
инвентарЧ и кухоЕная паýуда дФл)кны имýть меркирýвку дJUI ýырьD( и готовьýц пиIцФвых
ЕрФдуктов.
4.9. Для пригатФsленшI пищи испольiуется электрообФрудOвелше, элФктричЕская шIита.
4.10. В trФil,{ёщенИи пищебЛокtl провОдят ёкедЕевяуrо-Ьлажную уборку, генýральнуrФ
уборку.
4.11. Fаботники пrrщеблоке прФхФдят Ltедицинскиý ссмотрн и обел*дования,
профессиокальЕуIо гигиениltескуло пФдгФтOвку! дOJDкны иметь лишIую медицияýкую
книжку, куда внеееяы результаты медицинских обследований и лабораторньж
исследовавийо ýведен}Iя 0 прививк*х! переЕесýЕных инфеrщиоrтных заболеваниях,
сведениr{ о прохохqцении профессиональной гигиенической псдготовки.
4"12. ЕжедневII0 первд нвчаJIOМ работы ФтвФтýтвýIlное лицо, прOшедIчёе сшФциальный
инструктаж проводит 0смотр работников, сЕязанньD( ý пригстовлениеý{fi раsдачей пищи,
Еа fiаличис гнойнI,fчкOвьD( ваболеваний кояса рук и аткрытьD{ пOвýрхЁсстей телао а такя{ý
аЕrин, катЕlралъЕых явлений верхЕих дыхатgльньпl путей, Результаты осмотре заЕосятся в
<dКlryнал здараЕья}. Не допуск&}отýя или fiемедленна отстрll}UшOтся от раdоты больные
работники иJIи при fiсдоsреЕии на инфекциоЕные забодевашдя, .щопуекаlот к работе по
ýригатФвЛениIФ блrоД и иr( рЁLзДачи работниклr пищеблФкq имеющих на руках fiорёзы,
ожOги, еýли сни буд}mработать в перч&ткf,х, ,



4.1З. РабОТТПаКИ гищеблока не должны во BpeMrI работы носить кольца, серьги, закаJьвать
спецФдежду булавками, принимать пищу и куритъ на рабочем месте и на территории
Учреждения.
4.14. ПОМещеЕие п!ilцебдока доJDкЕо бытъ оборудован0 вытяхсrой вентlаляцией.
п*раметры орrпнизации питашия которые hаходятся в образовательного
учр*2кдения:
t4.LЭ. В УЧРеждении доJfiкеЕ быть организсван питьЕвой режим. .Щопускается
ЕспользоваЕие кишшеноЙ питьевой воды, прп условии ее храЕениrI не более 3_х часов,
4.16. flля обеспечен}lrl разнообразного и полЕOценнOго питания детей в Учрекдении и
дOме родителей инфоршллруют об ассортимеЁте IIитания ребёrжа, вывешива.я ежедневнсе
МеНЮ. В ежедневном меЕю указывается наименование блюда и объем порции.
5. ОрганuзацЕя пштrлнпrl в УчреждеuшЕ.
5.1.0рганиэациJI IIитания обучаrощихся в Учреждении rrредусматривеsт необходимость
соблrодение след}tощlD( oc}IoBIlbD( цринципOв :

- сOставленке полноценного patploнa питания;
- использОвание разнообразного ассOртимеIIта IIродуктов, гарантир1поIIшх достаточное
содеркаr{ие необходлшr,rьIх минерarльных веществ и витаминов;
* строгое соблюдение режима питания, отвечеющего физиологIдIеским особенностям
детей разлиIIЕIых возрастньur цруtrп, правильýое сOчетаЕие его с режимом дня каждого
ребенка и режимом работы Учреждения;
- соблюденЕе правиJI эстетики питаниrI, воспитание необходимых гигиенических навыков
в зависимости от возраста и )poBIuI развитиrI детей;
- ПРаВИЛЬЕIОе СОЧеТаНИе питаНIфI В УчреждениЕ ý питаЕием в дOмilшЕш( ycлoBLIlIx,
проведеIrие необходимой сантIтаряой - просветrrгельной работой с родитеJIями,
гигиеническое восfi итание детей;
- ycgТ клнматшIеских, особенностей региона, времени rода,*измененлй в сЕязи с этим
режима шитания, вкIIючеЕие соответствyrоIцих цродуктоВ и блюд, пOвышение иjIи
пониженне калорийности рациоЕа;
- индивиДуаlrьный подйд к к.Dкдому ребенку, у{ет состояния ег0 здоровья, особенности
р8звития, периOде адаптацииl хрOниtiесклоr заболеваний;
- стрOгоЁ собrшодение техЕологически)t требований rrри приготовленЕи пищи, обеспечение
правиJьной ку.пинаркой обработки пшцевьIх прOдуктов;
- повседнýвныЙ кснтроJIЬ за работоЙ пшцеблока, да&едение цшци до ребенка,драви.пьной
организацией питания детей в цруIшах;
- учет эффективности Iмт&ния детей. 
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5.2. УЧреждение через ООО <<Комбинат соI$,IапьнOго IIитаниJI>I обеспечивает
сбалаясированнOе 4-х разовое питание (включая второй завтрак) детей в груfiIIах с 10.5-ти
часоВым пребыванием, в соответствии с саЕитарными правилами и Еормами. ГIри
ОРГанИзации питаЕII;I уrIитываются возрастные физиологические нOрмы сугочной
потребности} ýуIдlиарtrый объем блюд по приему пшци (в rраммах),
5.З. Питание в Учреждении ос)aществJIrIетея в сOответствии с примерным 10_дневным
МеНЮ, РаЗРаботанЕым на оснOве физиологическI]D( потребностей в пищевьD( веществах и
НOРМ ПиТаниJI детеЙ дошIкольногс возреста. Содержание бедков должно обеспечивжь 12-
15 % калориЙностирацион1 жиров-30* 32a/s иуглеводOв-55 -58Vo*
5.4. ПрИ расцредеЛении общей калорийностИ сугочног0 питаниlI детей, пребывающих в
УЧРеЖДении 10.5 часов, использ)дется следуrощrй норматив: завтрак - 2а - 25Yо; обед-
30 - 35%; полдник - 10 - 15%; В fiромежуrке между завтрЕ}ком и обедом рексмеццуется
ДОПОJIНИТельпыЙ приём пищи - второЙ заýтрак (5 %\, вкглочающий напиток иJIи сок и
{или) свежие фрукты.
5.5. ГфИМерное меЕю угверждается руковOдителем ООО <<Комбинат социальногФ
ПИТrlНИЯD И ДолжЕо содержать всю информацию, предусмотренн}iю в рекомендуемой
форме примерного меню, а имеЕно:



- приsм пиuJи;
- наименование блк,да;
_ его выход;
-пищевуr0 {белклt, жиры, углеводы) и энергетическукl ценность бruода;
- сOдержilние витаминя С;
- ссьшку на рецептуру блтод.
5"6. в примерном меЕ}о не допускаетý, повтФрений одних и тех же блrод или кудиЁарных
изделий в течение последук)щего дня,
5.7. Ежедневно в меню должны быть вклrочены: молоко, кllсломолочньiе Еапитки, мясо
(t,tли рыба), картофеJ-Iь, овощи, фрlкты, хлеб, крупыt сливочное и растительнOе масл0,
ýахпр' со;-Iь. OcTttflbныe прсд)rктЫ (творtlг, сметана! птицв1 .rrр, uйцпп соки и другие)
включак)тся 2 - 3 раза в недел}0.
5.8. Для детей с хрониtIескими заболеваниями (сахарный диабет, пищевая аллергия, tlacTg
болекlщие летлi) п}.lтilние детей дOлжн(, бьtть органиlовilнo в сOответствии с принципамIr
лечебногil и профилактиtiеского питý}lия детеii с соФтветствуrощей п&тФлогиеii на основе
соответствук,щих норм питаtния и мен}а. На основаrнии даlнных о количеетве
прис}"тств}то1IIих детеli с показаниямш к диетпит&ни}о, в менtо-раскладку и в меню д}UI
вписывilют блюдаt-зilменители с }л{етом их пищевой и энергетической ценности.
5,_10, При отсугствии, к.lких либо продуктов, в целях обеспе.tения полноценного
сбалансирOвitнного питания, разрешаsтся прсизвсдить их зalмену на равнOценные по
составу прод}кты в соответствии с }rIвержденноii таблицей замсны прод}ктов по белкатлt tл

углеводаlм.
5,1t. ýля детей разнt]го возраста должны соблюдаться объемы порчий приготавливаемых
блюд.
5.12, Питание детей дOляtнo соответстВовать принцIцIам цадящегс питания,
предусматриваlютrlим использоваlние 0лределенных способов приготФвления блюд, такиN
как варка, приготовление нс1 пару, тушýниý, запекпние, и искл}оtIать жарку блюд, а также
прФдукты с рs}дрilжаqршиIv{и евойствirм1,1. При кулинарнсlй обработке пищевьlх
ПРодуктов нsобходимо соблюдать установлеЕные санитарно-эпидемиолог}ltlеские
требования к технологическим процесýtlм приготовления блюд,
5,r3. В цsлях профилактики гиповитаминоiов в Учреждении провOдится круг,:]сгOдиtlЕЁlя
иекусственнаtя С]-витilм}lнизация готФвых бльод. ГIрепiiраты витilминOв вsодят в третье
блнэдО поýле охлажденИ.я непосредственнО переД выда.lей. Витпминиз}lрова}l}lые блiод;l
не пс}догРевiltt}т, обязательнсt сýуrцествJ{яется инфсlрмирФвание рuлrr"*о*й сl прOведении
витаiчt l{нllзrlци и.
5.14, ffля предотврашения возникнOвения и распространения инфекчионных и массовых
неинфекuиOнных забrэлеваний (отравлений) не допу.пi.r.я,
- использOван}{е Еt{щевых прОдуктOв. котOрые не дспускак)тея испOльзовать в Rитании
детей ;

- изгOтовление нtl пишеблоке Учреждения творOга и Др}тих кисломOлочных
прOдуктФв, & также блинчиков с мясФм }rл}1 с твФрФгФм, макероfi по-флсrтск}r" Mllкapo11 с
рубленыМ яйцtlм. зельцев, яичницы-глitзуньи. хФлФдньш нllпиткФв и MCIpeClB из плодOво-
ягодного сырья (без термической обработки), форшмпков из сýльди, студней, паштетовi
заливньш блкlд (мясных и trrыбных}. с}крOшек и хOлФдньЕ сулOв; . ;
- }lýпольЗование (]ст&ткоВ пищи от ilредыдушегС прirеме л}lц}t" приrФтФвленной
HaKatHyHe. пищевыХ продуктоВ с истекшими срOкаlми rOдности и явньrми признilкаlми
нелоброкачественности (пор.lи), овощей и фруктов с нýличием плесени и признакilми
гнl.Llи.

6. 0рганиздция работы пшщсблока,
6,l. О,рганизirция раrботы пищеблока прOизводится строr0 в соOтветствии с СgrнПrrН .

6,2, ПриготOЕлЁние блнrд Фýуществляется в gоOтвстствии с технологи.tеской картой.



6,З, Вьцача готовой пипш ра3решается тOльк0 после шроведеншt приёмочно"о *оr*}о*бракеражrrай копмссиейо 
-на-iначенной 

Ерикаj}ом директорs. Результаты KOHTpoJm
регистрируIOтся в спеIц{альном ж}рЕале. НепосредствеIIЕо после приготовцениrI пициотбирается сугочнЕrя проба .оrоrой ЦРодукции.'С}о""* проба отбирается в объёме:ПОРЦИОННЫе бЛЮДа - В ПОЛНОМ ОбЁМе; холодные **i.y**, первые блюда, гарниры, третьии прOчие блюда - Ее менее l00 гр. Сохраrrяют 48 часов при t +2 - +6 С в холодильнике.6,4, БракеРаж сырыК прсдуктоВ проводитСя в специальýом жуI}нме, п0 мере поступлеЕшIпРодуктоВ и пс мере их реапизsцЕи (с }лIетом сроков хранениrI 

" р**"r"rшй1.
7. l. работа 

"" "п];"3*;;,";НЖЖl"Жжrх;#r*хж,под руководствомвоспитателя и зайючается :

- в созденИи безопасНьD( условИй прИ подготовКе и во BpeMrI IIриема пищи;_ в воспитании кульТурно-гигИеническиХ навыкOВ во времr{ приsма Еищи детьми;7,2, Пощпlение пипк Еа гру]rry ос)дцестыIrIет младший восгmтатýJIь строго по графику,которьй }тверждает директор. Готовм продукциrI развешиваsтся на гrищеблоке в
1р_ощрu"роваЕную посуду и разносится по rруfiпам.
7,З, ПривЛекатЬ детей к полуqеЕию пиЕц{ с пйебло*} категорически запреIIIается.
7.4. Перед раздачей пипц{ детям Млаrтrттдfi воопитатель обязан: 

-- ---- ---:

- цромыть столы горячей водой с мылом;
- тщательно вымыть руки;
- надёть спецЕtlпьЕую одещудля пФлучеЕия и раздаtIш пиши;
- црсветрIrть гIомещениё.

l"5, При сервировке стола обязательно налкqие отдельной ilосуды для первого и второго
блюдо салфетокп таtr)елкИ для хлебао .тOловъD( приборов в ýоответствии с возрастом.
].!. До*ая порциl[ должна соответствомть меню и контролЁному блюду,
7,7,ВО BpeM,I рrвдачИ пищИ категориЕIески запрещается ЕахождеЕие детей в обедешrой
зоне (кроме дежурных),
7,8" С целъю формировения трудовьD( навыков и воспитаниrI самостоятельЕости в0 врем,{
дежурства п0 стФловой вооrштателю необходилл0 сочетать работу дsжурных и каждого
t*ýЧ* (НаПРИМеР: оалфетниiщr собирают дежурны*, * *р*Йи за собой 

-уб"рuо, 
дети).

7,9, Гфием Еищи воспитателем и детьми мOж9т осуществJшться одЕФвремеЕно.
7"10, В л{р)шпж детей раЕнего вOзраýта, у л 

которых не формкрован навык
самостоятельного приема пишцI, докармливают воспиЬатель и младшrий восгrитfiтель.
7,11, ответственность за оргаIrи3ацию питаЕия в грулfiе, в сOответствии с наgтояшц{м
положением и СанПиН неоуг воспитатеJIи.

8. Порядок учета пит*ншя в ЩОУ.8,1, ответственным за IмтаЕие явJI;Iется заместитель директорq курирующлй работу
дOшкольньж грулп.
8.2. Воспитатели ос)дцествJUIют }цет питающихся детей в Журнмах питаниlI по цруImам.8,3, ЕЖеДНеВНО ОТýеТСТВеНrrЫй За питание до 09.30 часов Jцра подает з{uIвку на пищеблок
Еа следдощий деrь.
8,4, В сJqлIае с}IижеЕия числеЕности детейо еали закпедка прод1o.тов дJIя приготовлениlI
3автрака произошЛа, порции отпускrrются другим детям, как дополЕI4д:ельное пнтаЕие,
главныМ образоМ детяМ старшег0 и мJIяцтттегс дошкольЕоrо возраста в виде релшIеЕиянормы блюда.
В,5, ЕслИ на завтрак пришло больше детей, чем было заIIвJIено, то для всех детей
уменьшают выход блюд и вносятýя иЗI\{енениlI в меню на последдощие виды приема
пищи в соответствии с колиlIеством прибывшюr детей.
9:6, С пOслеДУIOЩим приемом пищи (обед, доJцниIq улин) дети, отсугстtsуIощие в
Учреждешаи} с}Iимflются с пит&ЕI,Iя.
8,7, ответственrrый за пЕтание обязан присутствовать при закладке основньIх продуктOв в
кOтел н проверять блюда Еа выходе



8,8, Учет пролуктФв вЁдЁтся работниками пищебдOка, Еазначенt{ьIми ооо ,<комdинатеоцимьЕогс питеЕиrrD.
9, ФшнпнСш_ров&Еие рtlсходOВ ца питflнIIе обучаtощихgя в Учреэкденшп.9.1. Финансовое обесп*цешаЪ питанIm отнесено к компетенции директсра Учреждения,

тлiвIIого бухгалтера улревлениrI образования.
9,2, Раечёт фивансированиJI раеходов на пит&ние обучатощихоя в Учрешдении
ýС}ДЦýеТВJUIеТýЯ Ч1 ОýНОВfiIIик устаIlФмФнных ýФрм пIfгпншI и физиЙгr"т.лёскихпотребяостей детей;

|,{,ЩшеяýирФвýние ресходOв fiý пl{т&нис оаущвствляýтýя ýЕ счёт родитеfiъской оплаты;'
9,4" Полная Фпл{tт& ресхФдýв ве пит&Еке обучаrощихея Учреждения обеспýчивеётся всýответýтвии с зпкsнодательством РФ.

10. Контроль зл оргflпизfrцuей пштапия в Учрелсдепши.
l0.1. При Фргани*flции кФЕтролlI за собшФдеtпtем закФнOдатýльств& в сфере зеIIs{ты правпотребителей й бяагсполучия человека при срrflнизации пиfilниjl в УчрежденииадмиIrи9трациrI рукФвOдствуетýя еанПиНо метФдшческими рекФмендflциrIми<ПроизвоДетвеэrный кФнтролЬ з& соблlодениеьс саЕитарных превил и выполgеЕIUI
с8fiит8рнO-прот},воэпидtsмкtеýкрlх {профилактических) мчрогrриятий оргаýIаssц{Еl>,\0,2, С ЦеЛЬЮ ОбеСПеЧеНИЯ С'ТКрытоети работы nu 0рганизеции пита$иJ{ детей вУчреждекии к учаýтш0 в контрФдg привлýкеютýя; адмиЕиýтрflциrI Учреlкдения,
бракервжная кФмиссиJL Фтветственный uu ойu**r члgЕы рФдительекФrФ каL4итета.
10.3. Зпместитель директýре обеgгrешлвают коilIрФль за;
= выполНениеМ ЕатуральЕьD( фивиологИчёекиХ Еорм RитаниJI, еервировкой столов,
гtrгиену прифма пиЕц{, оформление блrод;
_ выЕолЕеЕие договор& Еа пФставку продуктФв пиftLниll;
-сýстOяЕием пшцеблФка. - }
10.5. 0тветственньй з& пвт*'Еýе оеу{цествлýет ковтрФJъ за:
- тешlФлагией приготФЕлс}lиr[ II}lщи, качýФтвом Е сýýтвЁтýтвI4ем sбъема rOтOвьIх бдюд,
результЕIты которог0 ежедневно ваноsятsfi в ж}рн{Lп бракеража готовой кулинарной
пFOд}кцrи;
, информИРФВаВИеIt4 родителей (закояньrх trредстевителей) а ежедневном мýý}о е
указаниеМ вьшод{Л гстФвьгх бшод (ехседневно);
_ выпOлнением ередЕееуточных Еорм питаЕия Еа однФго ребенка по итOг&м
накопите.,iьнсft ведомпст" (u*ждчrе 10 йеФ; - .
_ выпФлнýниЁм норм поlребноети в ýенOвных пищевыrt веществах (бе.тшахп жирдх,
цл9вOдах) и енерг*тической ценнýсти (калорийности) (ежеме*ячно).
1 0.6. Бракеражн&lI ксмиесиrI:
_ коЕтролирует заклflдку црOдуктФв;
- снятие 0статков;
- прФýеряет к&честв0, объем и вьпrФд пршгOтсЕлеflньтх бшод, их ýФатветýтвие
утвержденнФý4у п4еЕIФ ;

- ýледит за ооблюдением сенитаFIrьDr порм и превил на rплщеблоке, в9деЕ}lем курfiаJIа
JлeTa ерокоВ хр{tт{ения и реаJII{3ацией окоропортящихся trродFtтсв;
- разрабатывает график пФJýчениlI пригФтOвлеIIньD( блlод пс цруппам;
- Ф.urуryr*] предлOжýниlI п0 улуцrýниIо орrеяк}ации питанЙоОраЬhйхс";- l0.7.Требования бракераисrой комисýии пс уýтравевиlФ наруЕIеклй в Фргttнизации
пит&ЕиJt обучаlощи:сея являIотся обязательными для испслне}тия рукOводствФм и
работюrками Учрежде}l}lrl.

11. Распределешше прав и обязанпостей по {lрганиýf,цrilи питаЕrrя обучаlошпхOfl в

1l"1. ,циректор учрежденшt: 
УЧРеrКДеНИИ'

, Ё9сеТ ýтýетствсНнOстЬ зfl кOординацшФ сргflЕивещtи пI,rfанил оýулаrощюlоя ооО
<<Комбинат социяльЕOгс m{таЕияD в ссФтветствии е норм&тивными пр&всвыми актами

a



Российской Федераlши, федераJIьными санитарными правилами и нOрмами? YciaBoM
Учреждешrя и настOящим Положением;
- обеспечИвает принrIтие локаJБных актов, предусмотрешrшх настоящим Полоrкешаем;_ назцачает из числа своIФ( работников ответствеЕного за организецию пнтаниrI в
Учреждении;
- обеспечивает рассмOтрение воцрOсов орrаЕизации питания обучаюпцлхся на заседаЕиrIх
родительскшr собраний в группах, педагогическOм сOвете;
- контрслирует соблюдение требованлй Сан ПиНа;
11.2. Воспитатели;
- несуг ответствеIIЕость за организецию пит&Еия в группе;
- несуr ответствеНЕостЬ за количеСтв0 воспитанников, поданньD( Еа питацие;
- 9жвдневна пOдают сведениjI о кOлиtIЁстве детейо поставленЕьж на питание;
_ предусматривают в планах воспитательной работы мерOпр}lятиrI, нЕ[правленЕые на
форшарование здоровOго образа жизни воспитанников, потребности в сбалiЕсироваЕном
и рациоНальноМ питании. Систематиqески IIJIаfiируют на родит9льских собраниях
обсухдеттие вопросы обеспеченшI полIюценногO rrrr*"Ь обучающЙс";
_ внOсят предложёниr{ цо уJцлIшению питан}lя Еа заýедаЕиlIх Педагогического совета,
РодителъскOго комитета;
- кýктролируют питание детей, склоЕIIых к пищевой аJIJIергии.
1 1.3" Родители (законньlе цредстаЕители) обучающихся:
_ свýевременно сообщают воýпнтетелю о болезни ребенка или ег0 времеЕном стсугствиLI
для снятиrI его С питаЕ}lrl на период его факткческого отс)дствиJI, а также предупреяdдают
восIIитателя об имеющихся у ребенка аJIлергических реакциrIх на продукты цитаЕия;
- ведуг разъяýнитеJIьную работУ со своими детьми по привитию им }Iавыков здорового
образп жизни и правIUьIIого rrитания; , }
- вправе вноситЬ предложеНия пО улучшеýию организеции IIитаЕИя об1..rаюшцлхся лично;
_ вправе знакOмиться с примерным и ежедЕевЕым менюl расчетами средств на
оргаIIизац}rю шитанI,IJI. ..

1 1.4. Заместитель дшректOра Учреждеrмя:
- Еесет ответственЕость за организаIЕ{ю питаншI обуrаrощихся В соотв9тствии с
ЕормативНымrr праВовыми актами Российокой Федерации, федермьЕыми санитарными
правилачи и нOрмами, Уетавом Учрежден}IJI и настояшцлм Положением;
- обеопечивает подгOтовку докальньж акIов, предусйотренньlх настоящим Поfожением;
- обеспечИвает рассМOтреЕие вопросов_OргаfiизаIдли питания обlлтающихся н& заседан:.ctr{х

родительских ообраний в группах, педагогическом сOв9те;
_ коЕтролирует состояние пищеблока;
- коtrгродирует соблюдеЕие требований Сан IIиН.

12. 0тчетность и делопроизводств0.
12.1. Замесмтелъ Директора ос)дцествlIrIет ежемесячный аfi{rлиз деятельности ДГ по
организациw пwтания детей.
12.2. отчеты об организаЦии питанIФt в УчреждениИ доводятся до всех r{астников
образоваТельногО прOцесýа (на общеМ собратlиИ трудовогО коJIпектива, ЗаСеДаНI]UIХ
педагогическог0 совета, на общем (или групповых) родительских собраниях) по мере

tE*-необходимости.
12,3. ПрИ организаЦии питанИjI обуrаюЩихýя В Учреждении должны быть следующие
JIок{UIьные акты и докупdентациrl:
- положение об срганизации Еитания;
- Еримерное десяп.rдневное меню, разрботанное оо0 <<Комбинат соIц{ального питаниrI}>
вкJIючающее менюgаскJIадку дJI;I возрастной груtшы детей (от 1,5 до З u от З-х до 7
леФ, технOлогнческие карты кулинарньD( 'изде.тшй 

1блюл), предоставленные ооо
<<Комбинат соци{лльЕого Еитаffi{rl};
- журнаJI бракераж готовой кулшIарной продуlщии 

"
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- прик.вы Ф fiитflнии директора Учреждения.
11. Порядок утверждепия и вн*сеппя пзмеЕеIIшй в Положсеrrше
11.1 Настоящее ПолокеЕие рýерждастся прикезФм рукаводителя Учреэrqде}lиrl.
11.2 ИзменениrI и дополнеЕиJI в настоящее RФло}кение внOсятся приказом руковсдителя
Учреждения.
1 1 .3.Настосящее положgние действительно дФ }тверждеЕЕя нOвог0.
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